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ANALISIS USAHA KERIPIK TEMPE SKALA RUMAH TANGGA

DI KECAMATAN JATI KABUPATEN BLORA

Oleh:

Ida Zaharoh1, Lutfi Aris Sasongko2, Eka Dewi Nurjayanti3

ABSTRAK

Usaha keripik tempe merupakan salah satu usaha di Kecamatan Jati Kabupaten
Blora. Usaha ini memiliki kelebihan karena sudah menggunakan kedelai lokal
sebagai bahan baku. Produsen membuat sendiri tempe yang akan diolah menjadi
keripik tempe. Tujuan penelitian ini untuk mengetahui biaya, penerimaan,
pendapatan, dan kelayakan usaha keripik tempe skala rumah tangga di Kecamatan
Jati Kabupaten Blora. Metode dasar penelitian yang digunakan adalah metode
deskriptif analisis. Penentuan sampel lokasi dilakukan secara sengaja yaitu di
Kecamatan Jati Kabupaten Blora. Data yang digunakan adalah data primer dan
data sekunder. Metode pengambilan data dengan wawancara, observasi,
kuesioner, pencatatan, dan kajian pustaka. Responden dalam penelitian ini
sebanyak 13 produsen keripik tempe skala rumah tangga. Analisis data yang
digunakan yaitu dengan analisis biaya, penerimaan, pendapatan, dan R/C. Pada
setiap proses produksi usaha keripik tempe mengeluarkan biaya sebesar
Rp227.819,14. Biaya ini terdiri dari biaya bahan baku, bahan penolong, bahan
bakar, bahan pengemas, tenaga kerja, transportasi, penyusutan alat produksi, dan
listrik. Rata-rata dalam satu kali proses produksi dihasilkan 76 bungkus keripik
tempe dengan harga Rp4000,00/bungkus sehingga total penerimaan sebesar
Rp304.000,00. Total pendapatan sebesar Rp76.180,86. Usaha keripik tempe yang
dilakukan oleh produsen memiliki R/C 1,33, hal ini berarti usaha tersebut
menguntungkan. Nilai R/C ini berarti setiap Rp1,00 biaya yang dikeluarkan akan
memberikan penerimaan sebesar Rp1,33.

Kata kunci: analisis usaha, kedelai, keripik tempe, Blora.

1 Mahasiswa Agribisnis Fakultas Pertanian
2 Dosen Pembimbing Utama
3 Dosen Pembimbing Pendamping
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ANALYSIS OF HOUSEHOLD SCALE TEMPEH CHIPS BUSINESS

IN JATI DISTRICT, BLORA REGENCY

By:

Ida Zaharoh1, Lutfi Aris Sasongko2, Eka Dewi Nurjayanti3

ABSTRACT

Tempeh chips business is one of the business in Jati District, Blora Regency. This
business has advantages because it is using local soybean as raw materials.
Producers make their own tempeh that will be processed into tempeh chips. The
purpose of this research is to know the cost, revenue, income, and feasibillity of
household scale tempeh chips business in Jati District, Blora Regency. The basic
method of this research is descriptive analysis method. The sample location is
chosen purposively, that is in Jati District, Blora Regency. The data used are
primary data and secondary data. The method of collecting data are interview,
observation, questionnaire, recording, and literature review. Respondents in this
research are 13 household scale tempeh chips producers. The data analysis used
are the cost analysis, revenue, income, and R/C. In every production process of
tempeh chips business need cost Rp227.819,14. This cost consists of the cost of
raw materials, auxiliary materials, fuel, packing materials, labor, transportation,
equipment depreciation, and electricity. The average production in one production
process is 76 packages of tempeh chips which its price is Rp4000,00/package so
total revenue is Rp304.000,00. Total income is Rp76.180,86. Tempeh chips
business conducted by producers has R/C of 1,33 this means the business is
profitable. This R/C value means that every Rp1.00 the cost incurred will give a
revenue of Rp1,33.

Keywords: business analysis, soybean, tempeh chips, Blora.
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3 Second Supervisor


