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ABSTRAKSI 

Harga pokok produksi adalah kumpulan dari biaya-biaya yang dikeluarkan 

untuk mengolah bahan baku menjadi bahan jadi. Penelitian ini bertujuan untuk 

memahami metode perhitungan harga pokok produksi pada Vicka Bakery 

Anjasmoro Semarang. Selain itu untuk mengetahui metode apa yang sebaiknya 

diterapkan pada Vicka Bakery Anjasmoro Semarang untuk menentukan harga 

jual. Jenis data yang digunakan dalam penelitian ini adalah data kuantitatif. 

Penelitian ini menggunakan sumber data primer dan data sekunder. Data primer 

yang diambil dari Vicka Bakery Anjasmoro Semarang adalah dengan melakukan 

wawancara. Sedangkan metode analisis data yang digunakan adalah analisis 

kuantitatif dan kualitatif. Berdasarkan perbandingan dengan menggunakan metode 

full costing dan metode variabel costing dalam perhitungan harga pokok produksi 

perusahaan, metode full costing memiliki angka nominal lebih tinggi dibanding 

menggunakan metode variable costing. Hal ini disebabkan karena perhitungan 

harga pokok produksi pada metode full costing memasukkan semua unsur biaya 

baik yang berjenis variabel maupun tetap sedangkan variable costing hanya 

memasukan unsur biaya yang bersifat variabel. Vicka Bakery Anjasmoro 

Semarang sebaiknya memasukkan unsur-unsur biaya seperti biaya penyusutan 

maupun biaya pemeliharaan dan perawatan sehingga penentuan harga pokok 

produksi menjadi lebih akurat untuk menentukan harga jual. 

Kata kunci : harga pokok produksi, full costing, variable costing, harga jual. 

 

ABSTRACTION 

The cost of production is a collection of costs incurred to process raw 

materials into finished materials. This study aims to understand the method of 

calculating the cost of production in Blessing Vicka Bakery Anjasmoro Semarang. 

In addition to knowing what method should be applied to the Vicka Bakery 

Anjasmoro Semarang Blessing to determine the selling price. The type of data 

used in this study is quantitative data. This study uses primary data sources and 

secondary data. The primary data taken from Vicka Bakery Anjasmoro Semarang 

is by conducting interviews. While the data analysis method used is quantitative 

and qualitative analysis. Based on the comparison using the full costing method 

and variable costing method in calculating the company's cost of production, the 

full costing method has a nominal value higher than using the variable costing 

method. This is because the calculation of the cost of production in the full costing 

method includes all the elements of cost both variable and fixed, while variable 

costing only includes variable costs. MSMEs should include elements of costs 

such as depreciation costs and maintenance and maintenance costs in calculating 

the cost of production so that the determination of the cost of production becomes 

more accurate to determine the selling price. 

 

Keywords: cost of goods manufactured, full costing, variable costing, selling 

price.
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