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Lampiran 1. Hasil Identifikasi  Tanaman Kedelai 

 

 



34 

 

 

 

 

 



35 

 

 

 

  



36 

 

 

Lampiran 2. Sertifikat Analisis Lesitin 
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Lampiran 3. Surat Keterangan Telah Melakukan Penelitian di Laboratorium Biokimia 

Universitas Islam Sultan Agung Semaran 
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Lampiran 4. Penentuan panjang gelombang maksimal 

 

1. PERHITUNGAN LARUTAN STOK 

10 mg Lesitin pa ad 100 mL = 100 mcg/mL = 100 ppm 

 

2. PENENTUAN PANJANG GELOMBANG MAKSIMAL 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Panjang Gelombang (λ) Maksimal Lesitin = 204 nm 
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Lampiran 5. Perhitungan Seri Konsentrasi Kurva Baku Lesitin 

 

1 mL 1 mL.100 ppm + 9 mL.0 ppm = 10 mL.X 

X = 100 mL.ppm : 10 mL = 10 ppm 

 

2 mL   2 mL.100 ppm + 8 mL.0 ppm = 10 mL.X 

X = 200 mL.ppm : 10 mL = 20 ppm 

 

4 mL   4 mL.100 ppm + 6 mL.0 ppm = 10 mL.X 

X = 400 mL.ppm : 10 mL = 40 ppm 

 

6 mL   6 mL.100 ppm + 4 mL.0 ppm = 10 mL.X 

X = 600 mL.ppm : 10 mL = 60 ppm 

 

8 mL  8 mL.100 ppm + 2 mL.0 ppm = 10 mL.X 

X = 800 mL.ppm : 10 mL = 80 ppm 

 

10 mL  10 mL.100 ppm + 0 mL.0 ppm = 10 mL.X 

X = 1000 mL.ppm : 10 mL = 100 ppm 
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Lampiran 6. Hasil Absorbansi  dan Perhitungan Persamaan Kurva Baku Lesitin 

 

 

 

 

 

Regresi Linier Persamaan Kurva Baku 

a = 0,272 

b = 5,556. 10
-3

 

r = 0,9914 

    Y  =  bx + a 

    Y = 5,556.10
-3.

x + 0,272 

    X = (y - a) : b 

    X = (y - 0,272) : 5,556.10
-3

 

Kadar (ppm; x) Absorbansi (y) 

10 0.290 

20 0.402 

40 0.515 

60 0.618 

80 0.732 

100 0.802 
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Lampiran 7. Hasil Absorbansi dan Perhitungan Kadar Lesitin Soyghurt 

Kadar Lesitin = ((Y-0,272): 5,556.10
-3.

x) x FP 

 

 

Kontrol  Yang beredar di pasaran 

serapan FP kadar (ppm) serapan FP kadar (ppm) 

0,689 6 446,786 0,686 6 443,571 

0,687 6 444,643 0,701 6 459,643 

0,675 6 431,786 0,683 6 440,357 

Rata - rata 441,072 Rata-rata 447,857 
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Lampiran 8.  Hasil Analisis Statistik Pengaruh Suhu dan Lama Penyimpanan terhadap 

Kadar Lesitin 

1. UJI HOMOGENITAS  

 

Signifikansi lebih dari 0,05 => data homogen 

2. UJI NORMALITAS 

 

Signifikansi lebih dari 0,05 => data normalitas 

3. UJI ANOVA 2 JALAN 

 

Signifikansi <0,05 => terdapat perbedaan yang signifikan 
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Lampiran 8. Lanjutan 

4. POST HOC 
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Lampiran 9. Analisis Statistik Kadar Lesitin berdasarkan Suhu Penyimpanan 

a. Dingin 
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Lampiran 9. Lanjutan 

b. Sejuk  
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Lampiran 9. Lanjutan 

c. Suhu kamar 
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Lampiran 10. Analisis Statistik Kadar Lesitin berdasarkan Lama Penyimpanan 

d. 7  hari 

 

 

 
 

e. 10 hari 
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Lampiran 10. Lanjutan 

f. 14 hari 
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Lampiran 11.  Analisis Statistik Kadar Lesitin Soyghurt  kontrol dan yang beredar dalam pasaran 
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Lampiran 12.  Dokumentasi Penelitian 

     

Pembuatan Soygurt dari susu kedelai dan bibit soygurt 

     

Penyimpanan Soygurt  pada Suhu Dingin, Sejuk, dan Kamar 

  

100 mL soyghurt, dicampur kloroform-metanol (2:1) lalu di RE I 

 

Hasil RE I kemudian dipartisi dengan solven A dan B di RE kembali 
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Hasil RE kemudian dilarutkan dalam aseton dan difiltrasi 

    

Lesitin pa (Sigma Aldrich) dibuat larutan stok dan seri konsentrasi kurva baku kemudian 

diukur serapannya dengan spektrofotometer 

  

Soyghurt bermerk X yang digunakan sebagai pembanding 

 

 


